
FORMACIÓN ETIQUETADO

Todo lo que necesitas saber sobre cómo etiquetar tus productos



Atributos



Atributos

Ecológico, bio, orgánico

De temporada

Sostenible

Producción integrada

Biodínamico

 

Km0, proximidad, local

Comercio justo

Sin intermediarios

Compostable

 

Reciclable

Biodegradable



 

Natural

Artesano

Casero/rústico

Tradicional

Fresco

Vegetariano/vegano

Kosher

Halal

 



Jamón Serrano

Leche de Granja

Panellets

Tortas de Aceite de Castilleja de la Cuesta

 

Productos agroalimentarios españoles con mención

especialidad tradicional garantizada ETG

 

 

 

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/etg/JamonSerrano.aspx
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/etg/Leche_Granja.aspx
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/etg/Panellets.aspx
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/etg/Tortas_de_Aceite_de_Castilleja_de_la_Cuesta.aspx
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/etg/


 

Sin gluten

Apto para celíacos

Sin lactosa

Sin aditivos

Sin Grasa de palma

Sin BPA (sin bisfenol A)

 

 



 

Declaraciones nutricionales

Declaraciones de propiedades saludables

 

 

 



 Ingestas dietéticas de referencia (IDR) 

Valores dietéticos de referencia

 

 

 

Herramienta interactiva de EFSA

https://www.efsa.europa.eu/en/interactive-pages/drvs?lang=es
https://efsa.gitlab.io/multimedia/drvs/index.htm?lang=es




El Codex Alimentarius es una colección de normas

alimentarias y textos afines aceptados internacionalmente y

presentados de modo uniforme. El objeto de estas normas

alimentarias y textos afines es proteger la salud del

consumidor y asegurar la aplicación de prácticas equitativas

en el comercio de alimentos. La finalidad de su publicación es

que oriente y fomente la elaboración y el establecimiento de

definiciones y requisitos aplicables a los alimentos para

favorecer su armonización y, de esta forma, facilitar el

comercio internacional.

 

 

 

 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/es/


 

    Novedades legislativas

    Interpretaciones normativas

    Legislación Seguridad Alimentaria

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/seccion/legislacion_seg_alimentaria.htm
https://www.saludcastillayleon.es/institucion/es/recopilacion-normativa/seguridad-alimentaria
https://www.boe.es/legislacion/codigos/codigo.php?id=308&modo=1&nota=0&tab=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=226&modo=2&nota=0&tab=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=228&modo=1&nota=0&tab=2


https://www.boe.es/legislacion/codigos/codigo.php?id=308&modo=1&nota=0&tab=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=226&modo=2&nota=0&tab=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=218&modo=2&nota=0&tab=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=191&modo=2&nota=0&tab=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=197_Codigo_del_Sector_de_Productos_Lacteos&modo=2
https://www.boe.es/biblioteca_juridica/codigos/codigo.php?id=290&modo=2&nota=0&tab=2


R e g l a m e n t o  ( U E )  n º  1 1 6 9 / 2 0 1 1  d e l  P a r l a m e n t o  E u r o p e o
y  d e l  C o n s e j o ,  2 5  d e  o c t u b r e  d e  2 0 1 1





    un enfoque global, integrado, que se aplique a toda la cadena alimentaria;

    una definición clara de las funciones de todas las partes involucradas en la cadena

alimentaria (fabricantes de piensos para animales, agricultores y operadores del sector alimentario,

los Estados miembros, la Comisión, los consumidores);

    la rastreabilidad de los alimentos destinados a los humanos y a los animales y de sus ingredientes;

    la coherencia, la eficacia y el dinamismo de la política alimentaria;

    el análisis de los riesgos (incluida la evaluación, la gestión y la comunicación de los riesgos);

    la independencia, la excelencia y la transparencia de los dictámenes científicos;

    la aplicación del principio de precaución a la gestión de los riesgos.

principios generales en los que debería basarse la política europea en cuanto a seguridad alimentaria:

 



http://servicios.jcyl.es/irea/private/index.xhtml

https://www.saludcastillayleon.es/es/seguridadalimentaria/registro-

empresas-actividades-alimentarias

https://www.saludcastillayleon.es/es/seguridadalimentaria/registro-empresas-actividades-alimentarias
http://servicios.jcyl.es/irea/private/index.xhtml


 

ETIQUETADO

OBLIGATORIO



M e n c i o n e s  o b l i g a t o r i a s

D e n o m i n a c i ó n  l e g a l / h a b i t u a l / d e s c r i p t i v a  d e l  a l i m e n t o .

L i s t a  d e  i n g r e d i e n t e s  p o r  o r d e n ,  d e  m a y o r  a  m e n o r  p e s o .

A l é r g e n o s ,  e n  n e g r i t a ,  c o n  c o l o r  c o n t r a s t a n t e  o  s u b r a y a d o .

C a n t i d a d  n e t a ,  e n  l i t r o s ,  m i l i l i t r o s ,  k i l o g r a m o s ,  g r a m o s .

F e c h a  d e  c a d u c i d a d / d u r a c i ó n  m í n i m a .

C o n d i c i o n e s  d e  c o n s e r v a c i ó n  y / o  u t i l i z a c i ó n .

D a t o s  d e  l a  e m p r e s a  r e s p o n s a b l e .  N o m b r e ,  r a z ó n  s o c i a l ,  d i r e c c i ó n .

L u g a r  d e  p r o c e d e n c i a  o  p a í s  d e  o r i g e n .

M o d o  d e  e m p l e o ,  p a r a  u n  u s o  a p r o p i a d o  y  s e g u r o .

G r a d o  a l c o h ó l i c o ,  s e  i n d i c a  " %  v o l "  e n  b e b i d a s  d e  m á s  d e  u n  1 , 2 % .

I n f o r m a c i ó n  n u t r i c i o n a l ,  n o  o b l i g a t o r i o  e n  v e n t a  i n m e d i a t a .

L o t e ,  n o  t o d o s  l o s  a l i m e n t o s  e s t á n  o b l i g a d o s  a  i n c l u i r l o .



Venta sin envase



Venta a distancia



 
E T I Q U E T A D O  E N

O T R O S  P A Í S E S


